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PRIMEROS
(elegir una opción)
Tomate asado con salmorejo y tartar de tomate rosa
Crema de boletus con salteado de setas de temporada y cebolla crujiente

SEGUNDOS
(elegir una opción)
Salmón sobre crema de coliflor, ensalada fresca de hinojo y huevas
Solomillo ibérico con boniatos asados, chips y escabechados

POSTRES
(elegir una opción)
Tartaleta de crema de limón, merengue tostado y frutos rojos con hierbabuena
Torrija caramelizada sobre crema de chocolate blanco y fresas liofilizadas

BEBIDAS
Vino blanco Solar de la Vega Verdejo, DO Rueda
Vino tinto Montequinto Crianza, D.O. Rioja
Agua mineral con y sin gas

ALMUERZOS DE TRABAJO
Duración: 1 hora
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Vegano
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PRIMEROS
(elegir una opción)
Ensalada de cecina con brotes tiernos, vinagreta de mango y perlas de frutos rojos 
Tartar de salmón con puntos cítricos y sopa de coco
Burratina sobre cremoso de salmorejo y tartar de tomate rosa

SEGUNDOS
(elegir una opción)
Meloso de ternera con boniatos asados, chips y escabechados
Carrillera ibérica con ensalada tibia de tirabeques y salsa de Oporto
Bacalao con flan roto de PX y setas salteadas

POSTRES
(elegir una opción)
Compacto de pannacotta y frutos rojos en texturas
Tiramisú al plato con grué de cacao
Torrija caramelizada sobre crema de chocolate blanco y fresas liofilizadas

BEBIDAS
Vino blanco Solar de la Vega Verdejo, DO Rueda
Vino tinto Montequinto Crianza, D.O. Rioja
Agua mineral con y sin gas
Café natural de Colombia

MENÚ A CENA
Duración: 1 hora y media
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PRIMEROS
(elegir una opción)
Crema fina de guisantes y curry verde con vieira soasada y salicornia
Ceviche-ensalada de corvina, mango y pasión con mix de flores y hierbas                
Sopa de Idiazabal con magret de pato y puntas de espárrago triguero

SEGUNDOS
(elegir una opción)
Lomo de merluza con sopa gustosa y patatinas al azafrán
Costilla de ternera cocinada muchas horas, con texturas de tubérculos
Suprema de pularda con ciruelas, orejones y salsa de Oporto

POSTRES
(elegir una opción)
Postre de Madrid en dulce: fresas, violetas y barquillos
Milhojas de chocolate con mousse de cacao y frutos rojos
Tarta de queso con cítricos y pistacho

BEBIDAS
Vino blanco Solar de la Vega Verdejo, DO Rueda
Vino tinto Montequinto Crianza, D.O. Rioja
Agua mineral con y sin gas
Café natural de Colombia

MENÚ B CENA
Duración: 1 hora y media
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