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SNACKS
Crujiente de pipas y pimienta rosa
Crujientes de kikos y ras el Hanout

ESTACIÓN MADE IN SPAIN
Tabla de embutidos ibéricos: Salchichón ,chorizo, lomo y 
jamón ibérico acompañado de panes crujientes y tumaka
Tabla de quesos nacionales:
Manchego, Mahón, Cabra, Idiazabal y Tronchón. 
Acompañados de panes, uvas, frutos secos y orejones
Salmorejo con virutas de jamón ibérico, huevo hilado y 
AOVE
Empanada gallega
Las tortillas: chorizo, calabacín y tradicional de patata
Ensalada de tomate de temporada con picada catalana

ESTACIÓN DE SUSHI
Selección de makis, nigiris y rolls
Salsa de soja, jengibre y wasabi

FINGER BUFFET A
Duración: 1 hora y media
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Vegetariano

Vegano

LA HORA DEL VERMOUTH
Trio de gildas: de anchoa, boquerón y de queso
Aceitunas aliñadas
Encurtidos: Pepinillos y cebollitas encurtidas
Pimientos rellenos
Patatas de churrería
Torreznos crujientes
Vermut “Zarro”

ESTACIÓN DE BOCADOS CALIENTES
Mini burger de ternera con pesto y tomate seco
Durum de pato confitado con salsa pekín y crujiente de 
kikos
Brioche de pollo chipotle
Gyozas de verduritas con salsa hoisin, cilantro y polvo de 
maní

ESTACIÓN DE POSTRES
Piña estofada al azafrán con espuma de coco
Copita de Cheesecake con frutos rojos
Leche, cacao, avellanas y azúcar
Mini torrija con crema de vainilla
Brownie de chocolate y nueces con ganache de jengibre
Carrot cake con mousse de coco

BEBIDAS
Vino blanco Solar de la Vega Verdejo, DO Rueda
Vino tinto Montequinto Crianza D.O. Rioja
Cava
Cervezas
Agua mineral con y sin gas
Refrescos
Zumos de frutas
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SNACKS
Crujiente de pistacho y frambuesa liofilizada
Snacks suflados de trufa y ceps

ESTACIÓN DE TAPAS FRÍAS 2.0
Tabla de embutidos ibéricos: Salchichón ,chorizo, lomo y 
jamón ibérico acompañado de panes crujientes y tumaka
Tabla de quesos nacionales:
Manchego, Mahón, Cabra, Idiazabal y Tronchón. 
Acompañados de panes, uvas, frutos secos y orejones
Patatas bravas con boquerón
Coca-pizza de atún laminado y pimiento confitado
Brioche de ensaladilla rusa con camarones
Cucharita de clásico steak tartar y crujiente de alga nori

ESTACIÓN DE KRUDOS
Ceviche de lubina con batata y maíz frito
Lingote de pan hojaldrado, tartar de atún y salsa de yema 
curada
Tataki de salmón, salsa unagi y sésamo
Ceviche de pulpo y langostinos con espuma de coco

FINGER BUFFET B
Duración: 1 hora y media
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ESTACIÓN STREET FOOD
Mini gofre de pollo coreano con pepino encurtido
Mini hamburguesa gourmet de ternera con queso 
cheddar y cebolla caramelizada
Brioche de butifarra, cebolla dulce y all i oli de sweet chili
Mini hot dog New York

ESTACIÓN DE CAZUELITAS
Cazuelita de carrillera ibérica con fideos de patata
Fideuá de sepia y gambitas con all i oli de azafrán

ESTACIÓN DE POSTRES
Madrid en dulce: fresones y violetas
Pan, chocolate, aceite y sal
Copita de peras al vino con crema de queso tierno
Cremoso de mango y pasión sobre tosta de madalena
Limón - lácteos
Mini ópera de chocolate y café

BEBIDAS
Vino blanco Solar de la Vega Verdejo, DO Rueda
Vino tinto Montequinto Crianza D.O. Rioja
Cava
Cervezas
Agua mineral con y sin gas
Refrescos
Zumos de frutas
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